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Procesy integracyjne w Europie, rozw6j miedzynarodowego handlu zywnoScia
postawity nowe wyzwania podmiotom dziatajacym w tancuchu Zywnosciowym.
Jednocze$nie zwickszyly si¢ wymagania konsumentéw w procedurach wyboru
zywnosci, a doniesienia o zagrozeniach dla zdrowia i Zycia, zwigzanych m.in.
z wykryciem prionéw w miesie chorych zwierzat, obecnoscia toksycznych sub-
stancji czy patogennej mikroflory w produktach spozywczych, spowodowaty
wzrost nieufno$ci i obawy konsumentéw przed niepozadanymi skutkami diety.
Takie podejscie wymusza wprowadzanie zmian w catym fancuchu zywnoscio-
wym ,,0d pola do stolu” i znajduje odzwierciedlenie w nowelizacji przepisow
prawa zywnoS$ciowego oraz wdrazaniu systemOw zapewnienia bezpieczefistwa,
naktadajac na rzady panstw odpowiedzialno$¢ za stworzenie efektywnych sys-
teméw nadzoru. Jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci staly si¢ wigc w ostatnich
latach jednym z najwazniejszych probleméw, pozostajacych w sferze zaintere-
sowan producentéw, handlowcéw, konsumentow i organéw administracji pan-
stwowej, a zapewnienie bezpieczefistwa zdrowotnego zywnosci, minimalizacja
ryzyka wystapienia choréb na tle wadliwego Zywienia i wspieranie dziatan
sprzyjajacych poprawie zdrowia publicznego naleza do priorytetowych zadan
w polityce panstwa.

Wzrost §wiadomosci zdrowotnej konsumentéw i dazenie do utrzymania do-
brego stanu zdrowia spowodowaty zwigkszenie w ostatnich latach zaintereso-
wania produktami, wykazujacymi, poza normalng funkcja zywieniowa, efekty
prozdrowotne. Dzialania prewencyjne lub wspomagajace leczenie, poprawa
zdrowia i samopoczucia na drodze wzbogacania diety w cenne dla organizmu
sktadniki o udokumentowanym oddzialywaniu prozdrowotnym to podstawowe
oczekiwania wobec zywnos$ci tzw. funkcjonalnej. Rozwdj produkcji Zywnosci
funkcjonalnej moze stanowi¢ jeden z czynnikéw poprawy zdrowia i jakosSci
zycia spofeczenstwa, pod warunkiem ustalenia jednoznacznych i mierzalnych
kryteriéw jej oceny.

Problematyka jakos$ci i bezpieczefistwa zywnosci stanowi gtéwny nurt ba-
_ dawczy zespotu Katedry Towaroznawstwa Artykutéw Spozywczych Akademii
Ekonomicznej w Poznaniu i w tym zakresie podejmowana jest wspOlpraca
z grupami badawczymi Uczelni oraz innych o$rodkow.
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Niniejsza publikacja zawiera zaréwno artykuly przegladowe, m.in. dotyczace
regulacji prawnych w zakresie bezpieczenstwa produktéw zywnos$ciowych, ety-
ki w produkcji zywnosci, analizy zagrozen, metod wykrywania patogennych
mikroorganizméw, zywnosci funkcjonalnej, jak rOwniez artykuly prezentujace
oryginalne wyniki badan w zakresie jakosci 1 bezpieczefistwa zdrowotnego pro-
duktéw spozywczych. Szczegdlna uwage poswigcono sktadnikom, zapewniaja-
cym wilasciwosci prozdrowotne, wystgpujacym w surowcach i produktach zyw-
no$ciowych pochodzenia roslinnego. Przedstawiono wyniki badan nad wiasci-
wosciami fizykochemicznymi i biologicznymi naturalnych przeciwutleniaczy,
zwiazkéw niezbednych przy projektowaniu zywnosci funkcjonalne;j.

Niektore zagadnienia przedstawione w niniejszej publikacji byly referowane
i dyskutowane na IV konferencji z cyklu ,,Zywno$¢ bezpieczna dla konsumen-
ta”, zorganizowanej przez Katedr¢ Towaroznawstwa Artykuléw Spozywczych
Akademii Ekonomicznej w Poznaniu i Klub Poznanski Federacji Konsument6éw.
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